MENU KAO APPETIZER // APERITIF
SOLDEU

FoEXP AncientEgg wo)
DUCK EGG COOKED USING AN ANCIENT TECHNIQUE,
SERVED WITH GINGER, CARROT, SOY SAUCE, AND SESAME OIL.

CGEuf millénaire (13611
EUF DE CANARD CUIT SELON UNE TECHNIQUE ANCESTRALE, ACCOMPAGNE
DE GINGEMBRE, DE CAROTTE, DE SAUCE SOJA ET D'HUILE DE SESAME.

ASSORTED DIM SUM // DIM SUM VARIES

Vietnamese Pork and Vegetable Spring Roll

Nems vietnamiens au porc et aux légumes (1)
Crispy Prawn Wonton

Wonton croustillant aux crevettes (1,2

Beef and Zucchini Jiaozi

Jiaozi au beeuf et courgette (1,6

Pink Ha Gao with Prawns and Pork

Ha Gao rose aux crevettes et au porc (26,11

Pork Belly Xiao Long Bao with Broth

Xiao Long Bao a la poitrine de porc et bouillon 1,611

STARTERS // ENTREES

Kenya Beans and Peas with Chicken

Haricots du Kenya et pois avec poulet ()

Spicy Chinese Eggplant o)

Aubergine chinoise épicée ()

Stir-Fried Rice Noodles with Vegetables and Soy Sauce vG)
Nouilles de riz sautées aux [égumes et sauce soja ()

MAIN COURSE // PLAT PRINCIPAL

ﬂ;ﬁ Traditional Peking Duck. Half lacquered duck,
O R

served with pancakes, vegetables, and hoisin sauce.
Canard laqué de Pékin traditionnel Demi-canard laqué,
servi avec des crépes, des légumes et de la sauce hoisin.  (1.6)

DESSERTS

Kao Soldeu Special Dessert
Dessert spécial Kao Soldeu

89,50 € P/P

[IGI/TTC INCLUDED // INCLUS]
DRINKS NOT INCLUDED // BOISSONS NON INCLUSES

45,50 €P/P
Wine pairing / Accord mets-vins

=W R KAO SOLDEU 4,5 % IGI INCLUDED // 4,5 % IGI INCLUS



